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Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Aby zapewni¢ sobie bezpieczen-
stwo i uzyskac najlepsze wyniki, prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej
instrukcji, tacznie z instrukcjami dotyczgcymi bezpieczenistwa, i zachowanie
jej na przysztosc.

Przed instalacjg piekarnika zanotuj numer seryjny, ktéry moze by¢ potrzebny
do naprawy. Sprawdz, czy nie doszto do uszkodzen podczas transportu
i skonsultuj sie z technikiem, jesli nie masz pewnosci przed uzyciem. Trzymaj
materiaty opakowaniowe z dala od dzieci.

Nalezy pamietaé, ze funkcje i akcesoria piekarnika mogg sie
rozni¢ w zaleznosci od zakupionego modelu.
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Czyszczenia nie wykonywac¢ myjka parowa.
Podczas uzytkowania urzgdzenie nagrzewa sie. Nie dotykaj elementow
grzejnych wewnatrz kuchenki.

Piekarnik nalezy uzywaé wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem, tzn.
tylko do pieczenia zywnosci; wszelkie inne zastosowania, na przyktad jako
zrédto ciepta, uwazane sg za niewtasciwe, a zatem niebezpieczne. Produ-
cent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody wynikajgce
z niewtasciwego, nieprawidtowego lub nieuzasadnionego uzytkowania.

Urzadzenie moze byé obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku zycia
i przez osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych lub osoby nieposiadajgce doswiadczenia ani wiedzy pod
warunkiem, ze sg one pod odpowiednim nadzorem lub zostaty poinstruo-
wane, jak bezpiecznie obstugiwac urzadzenie i rozumiejg zwigzane z nim
zagrozenia. Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem. Czyszczenie i konser-
wacja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci bez dozoru.

To urzadzenie nie moze by¢ uzytkowane przez osoby (w tym dzieci)
0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub umystowej ani przez
osoby bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, chyba ze bedg one
nadzorowane lub zostang odpowiednio poinstruowane.

Nalezy pilnowa¢ dzieci, aby nie bawity sie urzgdzeniem.

Podczas uzytkowania urzadzenie oraz jego dostepne
czesci silnie sie nagrzewajg. Nalezy zachowaé ostroinosé¢, aby nie
dotyka¢ elementéw grzejnych. Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy
trzymac z dala od urzadzenia, chyba ze sg pod statym nadzorem.

Dostepne czesSci mogg sie nagrzewaé podczas
uzytkowania. Mate dzieci nie powinny mie¢ dostepu do urzgdzenia.
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Piekarnik mozna umiesci¢ wysoko w stupku lub pod blatem roboczym.
Przed montazem zapewnié¢ dobrg wentylacje w przestrzeni piekarnika,
aby umozliwi¢ wtasciwg cyrkulacje swiezego powietrza potrzebnego do
chtodzenia i ochrony czesci wewnetrznych. Wykonaj otwory wskazane
na ilustracjach zgodnie z rodzajem okucia. Piekarnik nalezy zawsze
mocowac do mebli za pomoca $rub dostarczonych wraz z urzadzeniem.
Do obstugi urzadzenia na czestotliwosciach znamionowych nie jest
wymagane wykonanie zadnej dodatkowe] operacji/ustawienia.
Urzadzenia nie mozna montowac za dekoracyjnymi drzwiami, aby sie
nie przegrzato.

Podczas instalacji piekarnik powinien by¢ odtgczony od sieci elektryczne;.
Jesli usuniecie usterek wynikajgcych z nieprawidtowego montazu
wymaga skorzystania z pomocy producenta, pomoc ta nie jest objeta
gwarancjg. Nalezy przestrzega¢ instrukcji dotyczacych instalacji
przeznaczonych dla wykwalifikowanych specjalistéw.

Nieprawidtowa instalacja moze spowodowaé obrazenia lub urazy
u ludzi, zwierzat badZ uszkodzenie mienia. Producent nie moze by¢
pociggniety do odpowiedzialno$ci za takie szkody lub obrazenia.
Instalacja musi by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowanego technika,
ktdry musi znac i przestrzegal przepisow obowigzujgcych w kraju
instalacji oraz instrukcji producenta.

Po rozpakowaniu urzadzenia zawsze sprawdz, czy nie jest uszkodzone,
w razie problemdw przed instalacjg skontaktuj sie z obstugg klienta i nie
podtaczaj do pradu.

Przed uruchomieniem urzadzenia usun opakowanie.

Podczas instalacji nie uzywaj uchwytu drzwiczek piekarnika do
podnoszenia i przenoszenia piekarnika.

Meble instalacyjne i meble sgsiadujgce muszg wytrzymywac tempera-
ture 95°C.

Podczas montazu zaleca sie noszenie rekawic ochronnych, aby unikng¢
skaleczen.

Nie instaluj produktu w otwartych przestrzeniach narazonych na
dziatanie czynnikdéw atmosferycznych.
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To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na wysokosciach ponizej
2000 m.

Przed pierwszym uzyciem nalezy usungc¢ folie ochronne i naklejki
reklamowe z przedniej powierzchni piekarnika.

Gniazdko musi by¢ odpowiednie do obcigzenia wskazanego na tabliczce
i musi posiadaé podtaczony oraz dziatajacy styk uziemiajacy. Uziemienie
oznaczone jest kolorem zé6tto-zielonym. Ta czynnos¢ musi by¢ wykonana
przez specjaliste z odpowiednimi kwalifikacjami.

Podtaczenie do zrédta zasilania mozna wykonac¢ za pomocg wtyczki lub za
pomocy statego okablowania, umieszczajgc wytacznik wielobiegunowy
z separacjg stykow zgodng z wymaganiami dla kategorii przepieciowej lll,
pomiedzy urzadzeniem a zrédtem zasilania, ktéry moze wytrzymac
maksymalng moc przytgczeniowg i jest zgodny z obowigzujgcym
ustawodawstwem. W przypadku niezgodnosci gniazdka z wtyczka
urzadzenia, nalezy zwrdci¢ sie do wykwalifikowanego elektryka
0 wymiane gniazda na inny odpowiedni typ. Wtyczka i gniazdo muszg by¢
zgodne z obowigzujgcymi normami kraju instalacji.

Z6tto-zielony kabel uziemiajacy nie powinien byé przerwany przez ten
wyfacznik. Gniazdo oraz wytgcznik wielobiegunowy zastosowany do
podtgczenia powinien by¢ po zainstalowaniu urzadzenia tatwo dostepny.
Jesli kabel zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, dla bezpieczeistwa nalezy
zleci¢ jego wymiane producentowi, autoryzowanemu serwisowi lub
osobom o podobnych kwalifikacjach.

W sprawie napraw nalezy zwrdcic sie do Dziatu obstugi klienta i poprosi¢
o zastosowanie oryginalnych czesci zamiennych.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji nalezy
odfaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej.

Aby unikng¢ ryzyka porazenia prgdem elektrycznym,
przed przystgpieniem do wymiany zaréwki upewnic sie, ze urzadzenie
jest wytgczone.

Piekarnik nalezy wytgczy¢ przed wyciggnieciem zdejmowalnych czesci.
Po wyczyszczeniu nalezy je ponownie ztozy¢ zgodnie z instrukcja.
Uzytkowanie kazdego urzgdzenia elektrycznego wigze sie z konieczno-
Scig przestrzegania pewnych zasadniczych regut:
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- Nie ciggna¢ za kabel zasilajgcy podczas odtgczania urzadzenia od zrodta
zasilania;

- Nie dotykac urzagdzenia mokrymi lub wilgotnymi dtorimi badz stopami;
- Generalnie nie zaleca sie uzywania adapterow, wielu gniazd
i przedtuzaczy;

- W razie awarii i/lub nieprawidtowego dziatania wytgczyé urzadzenie
i nie manipulowac przy nim.

Piekarnik moze wymagaé prac konserwacyjnych, dlatego
zaleca sie udostepnienie innego gniazda $ciennego, tak aby mozna byto
go podtaczyé, jesli zostanie wyjety z miejsca, w ktérym go zainstalowano.
Jakakolwiek naprawa, instalacja i konserwacja nieprawidtowo przepro-
wadzona moze spowodowac powazne zagrozenie dla uzytkownika.
Firma produkcyjna niniejszym oswiadcza, ze nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci za szkody bezposrednie lub posrednie spowodowane
nieprawidtowy instalacjg, konserwacjg lub naprawami. Ponadto nie
ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane brakiem lub
przerwaniem instalacji uziemiajgcej (np. porazeniem pragdem).

aby unikngé niebezpieczenstwa zwigzanego z nieza-
mierzonym zresetowaniem wytgcznika termicznego, to urzadzenie nie
moze by¢ zasilane przez zewnetrzne urzgdzenie przetaczajgce, takie jak
minutnik, ani podfgczane do obwodu, ktéry jest regularnie witgczany
i wytgczany przez sie¢ energetyczng. .
Urzadzenie nie jest przeznaczone do wigczania za pomoca
zewnetrznego timera lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

Ociekacz zbiera resztki, ktére ociekajg podczas gotowania/pieczenia.
Umieszczajac tace Airfry lub ruszt na prowadnicach bocznych, nalezy
zwréci¢ uwage, aby krotsza czes¢ boku (miedzy ogranicznikiem
a koricem) byta skierowana w strone wnetrza piekarnika. Jezeli ruszt
posiada ozdobng metalowg listwe, nalezy zwréci¢ uwage na jej
umiejscowienie na zewnatrz piekarnika, tak aby logo marki byto
widoczne i czytelne. Prawidtowe ustawienie mozna znalez¢ takze na
ilustracji w czesci ,,Akcesoria” niniejszej instrukcji obstugi.

Nie uzywaj ostrych, sciernych s$rodkéw czyszczacych ani ostrych
metalowych skrobakéw do czyszczenia szyby drzwiczek kuchenki,
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poniewaz mogg one porysowaé powierzchnie, co moze spowodowac
pekniecie szyby.

Uzywac wytacznie czujnika temperatury zalecanego dla tego piekarnika.
Podczas pieczenia wewnatrz piekarnika lub na szybie drzwiczek moze
skraplaé sie wilgoc€. Jest to stan normalny. Aby ograniczy¢ skraplanie
wilgoci, przed witozeniem potrawy do piekarnika nalezy po jego
wiaczeniu odczekaé 10-15 minut. Kondensacja zniknie, gdy piekarnik
osiggnie temperature pieczenia.

Warzywa nalezy piec w naczyniu z pokrywka zamiast na nieostonietej
tacce.

Po upieczeniu potrawy nie powinno sie zostawiac jej w piekarniku przez
czas dtuzszy niz 15-20 minut.

W przypadku dtugiej awarii zasilania podczas fazy pieczenia moze dojs¢
do nieprawidiowego dziatania wskaznika kontrolnego. W takim
przypadku nalezy skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.

Nie wyktadac $cian piekarnika folig aluminiowa ani
jednorazowym zabezpieczeniem dostepnym w sklepach. Folia
aluminiowa lub jakiekolwiek inne zabezpieczenie w bezposrednim
kontakcie z gorgcg emalig stwarzajg ryzyko stopienia i pogorszenia stanu
emalii wewnatrz piekarnika.

Nie wolno zdejmowac uszczelki drzwiczek piekarnika.

Nie napetnia¢ dna komory wodg podczas pieczenia lub
gdy piekarnik jest goracy.
W celu prawidtowego uzytkowania piekarnika nie zaleca sie
umieszczania zywnosci w bezposrednim kontakcie z rusztami i tacami,
ale uzywania papieru do pieczenia i/lub specjalnych pojemnikéw.
Wszystkie akcesoria przed pierwszym uzyciem umyj roztworem gorgcej
wody i ptynu do mycia naczyn.
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Panel sterowania

Pozycje pétek

(boczna kratka, jesli jest dotaczona)
Kratki metalowe

Taca

Ostona wentylatora

Drzwiczki piekarnika

Boczne siatki

(jesli wystepuja: tylko dla ptaskich komar)
8. Numer seryjny i kod QR

N

Noor~w

Wopisz tutaj swdj numer seryjny do wykorzystania w przysztosci.

Umieszczone po obu stronach komory piekarnika pro-
wadnice boczne stuzg do umieszczenia blach do
pieczenia i rusztow podczas pieczenia.

Metalowa kratka w piekarniku to wyjmowana, regulo-
wana potka, ktéra podtrzymuje naczynia, zapewniajgc
réwnomierne gotowanie i utatwiajac czyszczenie. Mozna
jej uzywac do utrzymywania talerzy i patelni na réznych
wysokosciach w zaleznosci od potrzeb kulinarnych.

Blacha do pieczenia idealnie nadaje sie do uzyskania
réwnomiernego przyrumienienia od dotu, co czyni ja
idealna do ciastek i ciast ze wzgledu na jej ptytka, ptaska
konstrukcje. Dodatkowo umieszczenie jej pod rusztem
do gotowania moze pomadc w zbieraniu skroplin i zapo-
biegnieciu ubrudzenia piekarniku.

Gtebsza blacha idealnie nadaje sie do przepiséw z do-
datkiem ptynéw lub warstw, takich jak zapiekanki lub
pieczenie. Jej gteboko$¢ zostata specjalnie zaprojekto-
wana, aby zapewni¢ pozadang konsystencje przygoto-
wywanej w nim zywnosci.
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(tylko jesli sg dostepne*)

Teleskopowe szyny piekarnika to pétki, ktére mozna wy-
suwac, co utatwia wktadanie i wyjmowanie potraw, bez
koniecznosci siegania do wnetrza goracego piekarnika.
Poprawiaja bezpieczenstwo, stabilnos¢ i mozna je regu-
lowa¢ na réznych poziomach.

(tylko jesli jest dostepna*)

Zawiasy Soft-close/Soft-open kontrolujg ruch drzwi,
zapewniajac jego ptynnosé i zapobiegajac trzaskaniu.

(tylko jesli jest dostepna*)

Wklesty ksztatt umozliwia prawidtowa cyrkulacje wilgoci
powstajgcej podczas gotowania, utrzymujac wysoki
poziom wilgotnosci zywnosci. W zaleznosci od ilosci
wody wilozonej do tacy, uzyskamy bardziej suche lub
bardziej ,mokre” potrawy.

(tylko jesli jest dostepna*)

Taca Airfry zapewnia réwnomierny i tréjwymiarowy
doptyw goracego powietrza do zywnosci, co zapewnia
bardziej chrupigcg skérke, zachowujgc jednoczesnie
delikatnos$é wnetrza. Opcjonalnie na poziomie L1 mozna
umiesci¢ blache do pieczenia, w ktdrej zbierane sg soki
lub panierka.

Wypukty ksztatt nadaje sie do grillowania w piekarniku
w wysokiej temperaturze (220°), umozliwiajagc efekt
grillowania nawet w domu przy niewielkiej ilosci dymu
dzieki dziataniu odprowadzajgcemu ttuszcz z dna blachy.
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Funkcje i ranking funkcji mozna zmienia¢ w zaleznosci od modelu.

1. Pokretto wyboru funkcji
2. Menu gtéwne

3. Zegar

4. Wyswietlacz LED

5. Przycisk plus (+)

6. Przycisk minus (-)

7. Pokretto wyboru temperatury

Wyswietlacz posiada 3 gtéwne funkcje:

Nacisnij raz, aby wtgczy¢ blokade rodzicielskg, dwa razy, aby uzyskac
dostep do godziny, trzy razy, aby wtgczy¢ gtosnos¢ alarmu i cztery razy, aby
wigczyc tryb regulacji jasnosci.

©

Nacis$nij raz, aby ustawic¢ czas gotowania, dwa razy, aby wtgczy¢ minutnik.

Nacis$nij te przyciski, aby zwiekszy¢/zmniejszy¢ wartosci lub wtaczyé/wytaczyé
funkcje w trybach regulacji.
Przytrzymaj + przez 5 sekund, aby aktywowac godzine na wyswietlaczu.
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Kiedy po raz pierwszy wigczysz piekarnik, mozesz zauwazy¢ dym. Nie martw sie, po prostu poczekaj, az dym
opadnie, zanim uzyjesz piekarnika.

Komora piekarnika jest oswietlana przez jedng lub wiecej zaréwek, zwykle wtgczanych za kazdym razem, gdy
rozpoczyna sie funkcja gotowania.

Wentylator chtodzacy odpowiada za odprowadzanie ciepta, zapobieganie nadmiernemu nagrzaniu piekarnika
i jego otoczenia oraz ochrone urzadzen kuchennych przed dziataniem wysokich temperatur. Dziata podczas i po
cyklu pieczenia w zaleznosci od temperatury wewnetrznej piekarnika.

Gdy wentylator chtodzacy dziata, zwykle generuje delikatne buczenie lub warczenie. Mozna réwniez zauwazyé
ciepty strumier powietrza wydobywajacy sie ze szczeliny pomiedzy drzwiczkami piekarnika a panelem sterowania.

Kiedy urzgdzenie jest wigczane po raz pierwszy, pierwszym krokiem jest ustawienie pory dnia.

Na wyswietlaczu pojawi sie ,WYt.”. Nacisnij ,+”, aby ustawi¢ aktualng godzine. Poczekaj 5 sekund
na potwierdzenie.

+
11l

Przed uzyciem po raz pierwszy wyczysci¢ piekarnik. Przetrze¢ zewnetrzne powierzchnie piekarnika wilgotnga,
miekka szmatka. Umy¢ wszystkie akcesoria i wytrze¢ wnetrze piekarnika ptynem do mycia naczyrn wymieszanym
z goracg woda. Nastawic pusty piekarnik na maksymalng temperature i pozostawi¢ wtaczony na okoto 1 godzine,
co pozwoli na usuniecie wszelkich utrzymujgcych sie zapachdéw nowosci.

/
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4.DZIALANIE PRODUKTU

4.1. JAK DZIALA PRODUKT

WEACZANIE/WYLACZANIE PIEKARNIKA

Aby wtaczy¢ piekarnik, obré¢ pokretto funkcji (w prawo/w lewo) i wybierz program. Aby wytaczyé, ustaw pokretto

funkcji w pozycji ,,0”.
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USTAW PROGRAM GOTOWANIA

Obroé pokretto funkcji i wybierz zadany program, a nastepnie ustaw temperature za pomocg pokretta wyboru

temperatury.
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Przejdz do menu gtéwnego, naciskajgc =:. Aby przejé¢ do opcji =: tyle razy, ile potrzeba do wprowadzenia
nastepujacych ustawien:

o

Funkcja ta umozliwia zablokowanie ekranu, aby zapobiec niepozadanemu korzystaniu z niego przez osoby
niepetnoletnie.

Aby wiaczy¢ blokade ekranu, nacisnij raz ,Menu gtéwne”, a nastepnie nacisnij ,,+”, aby potwierdzi¢.

Aby wytaczy¢ blokade, nacisnij ,Menu gtéwne”, a nastepnie nacisnij ,,-”.

Umozliwia zmiane godziny.
Naci$nij =:, aby wej$¢ do menu gtéwnego. Kliknij =: tyle razy (x2), ile to konieczne, aby wybraé opcje ,,Godzina”.
Nastepnie uzyj ,,+/-”, aby ustawi¢ wartosé. Aby potwierdzi¢, odczekaj 5 sekund lub naci$nij raz Menu gtéwne =:.

piekarnik jest domyslnie ustawiony na tryb ,24h”. Aby przetaczy¢ sie na tryb ,, 12h”, przytrzymaj ,+”
przez 5 sekund w trybie gotowosci. W ten sam sposéb mozna wréci¢ do trybu ,,24h”.
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Umozliwia zmiane gtosnosci sygnatu ostrzegawczego.

Nacisnij =:, aby wej$¢ do menu gtéwnego. Dotknij tyle razy (x3), ile to konieczne, aby wybraé ,,Gtosnos¢ alarmu”.
Na wyswietlaczu pojawi sie ,,b-01". Liczby oznaczajg poziom natezenia dZwieku, ktéry mozna zmieni¢ za pomoca
"+/-". Aby potwierdzié, odczekaj 5 sekund lub naciénij raz menu =:.

Umozliwia zmiane jasnosci dZwieku wyswietlacza piekarnika.

Naci$nij =:, aby wej$¢ do menu gtdwnego. Stuknij tyle razy (x4), ile potrzebujesz, aby wybraé¢ ,Jasnoséé
wyswietlacza”. Na wyswietlaczu pojawi sie ,,d-01”. Liczby oznaczajg poziom intensywnosci jasnosci, ktéry mozna
zmienié za pomocg "+/-". Aby potwierdzi¢, odczekaj 5 sekund lub nacisnij raz menu =:.

o
Il
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Uzyskaj dostep do menu minutnika, naciskajgc @ Aby przejs¢ do opcji @ tyle razy, ile potrzeba do
wprowadzenia nastepujacych ustawien:

S

Umozliwia ustawienie czasu gotowania wymaganego dla wybranego przepisu.

AKTYWACIJA: nacisnij @, aby wej$¢ do menu minutnika. Nastepnie uzyj ,+/-”, aby ustawi¢ wartos¢. Aby
potwierdzi¢, odczekaj 5 sekund lub naci$nij ,Menu minutnika”.

Odliczanie rozpoczyna sie po ustawieniu minutnika. Podczas fazy gotowania mozna zmieni¢ wartos¢ czasu trwania,
uruchamiajgc tryb ,Czas gotowania” i uzywajgc przyciskow ,+/-”. Po uptywie czasu na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat ,, Koniec”.

Aby zatrzymad czas gotowania, przytrzymaj przycisk minutnika @ przez 3 sekundy lub zresetuj warto$¢ minutnika
za pomoca ,,-”.

1. Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,,Koniec”, a przez 30 sekund bedzie emitowany sygnat ostrzegawczy
(jesli nie zostanie anulowany).

2. Naci$nij przycisk ,Minutnik” @, aby anulowa¢ diwiek ostrzegawczy. Komunikat ,Koniec” zniknie
z wyswietlacza, a zamiast niego pojawi sie biezgca godzina.

Piekarnik dziata teraz w trybie recznym, nalezy wytaczy¢ funkcje piekarnika i komutator
termostatu; w przeciwnym razie piekarnik bedzie nadal sie nagrzewad.

DZwiek ostrzegawczy zostanie wyciszony po nacisnieciu dowolnego przycisku innego niz przycisk
minutnika @, na wyswietlaczu pozostanie komunikat ,,Koniec”, a piekarnik nie bedzie dziatat.
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Q

Pozwala uzywac piekarnika jako budzika.

AKTYWACJA: nacisnij @ , aby wej$¢ do menu minutnika. Dotknij @ tyle razy, ile to konieczne (x2), aby wybraé
»Minutnik”. Nastepnie uzyj ,+/-”, aby ustawi¢ warto$¢. Aby potwierdzi¢, odczekaj 5 sekund lub nacisnij ,Menu
minutnika”.

+
1]

1. Na wyswietlaczu zacznie migac¢ ikona alarmu G’B i rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy, ktéry bedzie trwat okoto
30 sekund, jesli nie zostanie anulowany.

2. Nacis$nij dowolny klawisz, aby anulowa¢ dzwiek alarmu. Na wyswietlaczu pojawi sie aktualna godzina. Piekarnik
bedzie dziatat do momentu ustawienia lewego pokretta w pozycji 0.

Aby zatrzymacd minutnik, przytrzymaj przycisk minutnika @ przez 3 sekundy lub zresetuj wartos$¢ za pomocg ,,-”.

Kiedy przetgcznik funkcji gotowania piekarnika zostanie ustawiony w jednej z pozycji ,Wt.”, na wyswietlaczu
pojawi sie ikona m (Funkcja gotowania wtaczona).

Jezeli temperatura piekarnika jest nizsza od ustawionej, na wyswietlaczu pojawia sie ikona 8 (Termostat Wt.).
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w przypadku funkcji wymagajacych wstepnego nagrzania nalezy na tym etapie zdja¢ wszystkie
akcesoria. Postepuj zgodnie z instrukcjami zawartymi w ponizszej tabeli dotyczacymi nagrzewania wstepnego.
,TAK” oznacza, ze wymagane jest nagrzewanie wstepne; ,NIE” oznacza, zZe nagrzewanie wstepne nie jest zalecane

i potrawy nalezy wktadaé do zimnego piekarnika.

Rozmrazanie

NIE

Wentylator zapewnia cyrkulacje powietrza o tempera-
turze pokojowej wokét zamrozonej zywnosci, co
pozwala na jej powolne rozmrazanie bez zmiany zawar-
tosci biatka w zywnosci.

L3/L4 dla jednego
poziomu
L2+L5 dla podwdjnego
poziomu
L2+L4+L6 dla potrdjnego
poziomu

***Wielopo-
ziomowo

TAK

IDEALNE DO: ciast, herbatnikéw i pizzy na jednym lub
kilku poziomach.
Idealny do gotowania réznych potraw.

|l

***Termoobieg L2/L3/L4

TAK

IDEALNE DO: catego kurczaka, kawatkéow kurczaka,
warzyw i matych wypiekdéw na jednym poziomie dzieki
potaczeniu termoobiegu z gérng i dolng grzatka.

ECO *ECO L3/L4

NIE

IDEALNY DO: przyrzadzania kawatkéw kurczaka, catych
kawatkéw miesa, ryb lub zapiekanek. Wsuna¢ tace
ociekowg pod podtke, aby zgromadzi¢ soki. W razie
potrzeby obrdci¢ potrawe w potowie gotowania.
Funkcja ta pozwala oszczedza¢ energie podczas
gotowania, utrzymujgc zywnos¢ wilgotna i delikatng.

UWAGA: Po ustawieniu zgdanej temperatury, nie
nalezy obnizaj jej w tej funkcji, az do zakorczenia
podgrzewania wstepnego.

Grzanie dolne +

termoobieg L3/L4

|%

NIE

IDEALNY DO: tart, quiche i cienkiej pizzy z termoobie-
giem i dolnym grzaniem.
Umozliwia pieczenie gornej czesci za pomoca ciepta
emitowanego posrednio.

*Statyczny L2/L3

TAK

IDEALNE DO: ciast, pieczywa, herbatnikdw, quiche na
jednym poziomie przy uzyciu grzania gérnego i dolnego.

&

L6 do cienkich potraw L4

* %k H
Supergrill do grubszych potraw

NIE

IDEALNE DO: duzych ilosci kietbas, stekdw i pieczywa
tostowego.

Caty obszar pod grzatka grilla staje sie goracy. Uzywac
przy zamknietych drzwiczkach. W razie potrzeby obréé
potrawe po dwdch trzecich czasu gotowania.

Pizza L2/L3

TAK

IDEALNE DO: wszelkiego rodzaju pizzy z podgrzewa-
niem piekarnika lub bez.

*Testowano zgodnie z normg EN 60350-1 pod katem deklaracji zuzycia energii i klasy energetyczne;j.
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**Uzywac przy zamknigtych drzwiczkach.

(***) Zalezy od modelu piekarnika.




Stodkie
wypieki

Statyczny 170°C L3 20-30
Wielopo- | ocor Glebsza taca L4 30-40
ziomowo
Termoobieg | 140°C L4 25-35
Mat i -
e Wielopo- | g0 Glebsza + blachy| ;) o 35-45
ciasta/babeczki ziomowo do pieczenia
Gtebsza +
Wielopo- | cor pleczenie + 15,4416 40-50
ziomowo blachy do
pieczenia
3:/?:{;22\-/ 160°C Kratka L2 30-40
vielop 160°C metalowa + 13 30-40
. ziomowo .
Biszkopty Termoobieg | 150°C forma do ciasta 2 20-30
(26 cm @) .
Wielopo- Kratki
vielop 150°C metalowe + L1+L4 40-50
ziomowo :
Forma do ciasta
Statyczny 150°C L3 30-40
Wielopo- .
Ciastka/Kruche ziomowo 150°C Gigbsza taca L3 2535
Ciasto Termoobieg | 130°C L4 15-25
Wielopo- | ;g Glebsza + blachy) 1, 50-60
ziomowo do pieczenia
Statyczny 190°C Gtebsza taca L3 25-35
Krokiety Wielopo- | ;0. Glebsza taca L2+L5 35-45
ziomowo
Yorkshire statyczny | 200°C Glebsza taca 13 20-30
pudding yezny <
Bezy l’:g:‘;‘x’o 90°C Glebsza taca L4 80-100
Makaron Statyczny 150°C Gtebsza taca L3 15-20
Kratka
Statyczny 170°C metalowa + L2 70-80
Jablecznik forma do ciasta
Kratka
Termoobieg | 150°C metalowa + L2 50-70
forma do ciasta
Kratka
Tarta Tatin Statyczny 170°C metalowa + L4 60-70
forma do ciasta
Grzanie dolne Kratka
Tarty + termoobie 180°C metalowa + L3 30-40
g forma do ciasta
Suflet Statyczny 200°C Gtebsza blacha 3 10-15
czekoladowy + formy
Kratka
Sernik Statyczny 150°C metalowa + L2 50-65
forma do ciasta
Statyczny 180°C Gtebsza taca L3 20-25
Mrozone W|e|opo- 180°C Gtebsza taca L2+L5 25-35
L ziomowo
rogaliki Wielopo-
VIElopo- |y ggec Glebszataca | L2+L4+L6 30-40
ziomowo
Stru'del, Statyczny 200°C Gtebsza taca L3 30-45
mrozony
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Chleb tostowy Supergrill maks. Kratka L6 8-10
Chleby metalowa
i podptomyki Focaccia Statyczny 200°C Gtebsza taca L3 25-35
Chleb, caty Statyczny 200°C Gtebsza taca L3 30-50
Kratka
. Statyczny 200°C metalowa + L1 lub L2 30-50
Stone ciasta / .
X forma do quiche
Quiche Kratka
(26.cm @) Wielopo- 1 gec metalowa+ | L1+L4 50-70
ziomowo .
forma do quiche
Suflet serowy Statyczny 200°C Gtebsza taca L3 20-30
Lasaghe Kratka metalowa
Pikantne } ‘g' ! Statyczny 200°C +naczynie L3 30-45
. Swieza .
ciasta zaroodporne
i zapiekanki Lasagne Kratka metalowa
.g ! Statyczny 180°C + naczynie L3 35-50
mrozona ;
zaroodporne
Cannelloni Kratka metalowa
P Statyczny 200°C + naczynie L3 35-50
Swieze ;
zaroodporne
Zapiekan Kratka metalowa
piekany ECO 200°C +naczynie L4 2535
makaron .
zaroodporne
P|zz(al,asc\2/)|eza Statyczny 230°C Gtebsza taca L2 lub L3 15-25
X L Pizza 230°C Gtebsza taca L2 lub L3 25-35
Pizza, swieza Wielopo- Gtebsza + blach
(taca) Yietop 180°C ebsza * DA g5 30-40
ziomowo do pieczenia
Pizza, $wieza Blacha do
Statyczny maks. . ; L2 lub L3 8-15
(okragta) pieczenia
A o Pizza | maks. Blachado | 15 g 13 10-25
Pizza Pizza, Swieza pieczenia
(okragta) W|e|opo- 180°C Glebsz? + bIaAchy 12415 30-40
ziomowo do pieczenia
Pizza 220°C Kratka 13 10-15
metalowa
P|Azza mrgzona W|elopo» 200°C Kratki 12415 15-20
(cienkie ciasto) ziomowo metalowe
Wielopo- | e Kratki L2+L4+L6 15-25
ziomowo metalowe
Ruszt metalowy
Pieczony caty Y Umiescic¢
E 22 L -7
kurczak** co e gtebsza tace na 3 50-70
(1-1,5kg) poziomie L1
Termoobieg | 200°C Gtebsza taca L2 45-60
Ruszt metalowy
Mieso N Umiescic¢
idrob Udka kurczaka Eco 220°C gtebsza tace na L4 30-50
poziomie L1
Termoobieg | 190°C Gtebsza taca L3 30-50
Ruszt metalowy
Pieczona N Umiescic¢
kaczka** ECO 20°C gtebsza tace na L3 50-70
poziomie L1
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Kratka
Pieczony 1 ECO 220°C N metalowa + 13 50-70
; naczynie
indyk** .
zaroodporne
1 Termoobieg | 200°C T Gtebsza taca L2 45-60
Zeberka melier:::\j\?a +
wieprzowe 1 Statyczny 200°C T naczynie L3 80-100
(1000-1200 g) | naczy
zaroodporne
Mieso Ruszt metalowy
Tdréb | ietbaski** 1 Supergrill | 230°C N Umiesci¢ L4 30-40
gtebsza tace na
poziomie L1
Pieczen N Blacha do
wolowa (500 g) 1 Statyczny 220°C T pieczenia L3 20-40
Kotlet mielony N Blacha do
(1000-1500 g) 1 Statyczny 180°C T pieczenia L3 40-50
Pieczony 1 ECO 220°C N Gtebsza taca L4 55-75
kurczak . o
. ) ’ 1 Termoobieg | 200°C T Gtebsza taca L2 lub L3 50-60
z ziemniakami
Grillowane 1 supergrill | 220°C N Kratka L4 15-30
owoce morza metalowa
Mrozone Y
Ryby paluszki rybne 1 Statyczny 200°C T Gtebsza taca L3 20-25
iowoce Filet z ryby 1 Statyczny 170°C T Gtebsza taca L3 10-25
morza Ruszt metalowy
Pieczona ryba 1 ECO 200°C N Umiescic blache L4 20-30
do pieczenia na
poziomie L1
Kratka
Zapiekanka 1 ECO 200°C N metalow.a + 4 2535
warzywna naczynie
zaroodporne
Mrozone Frytki Wielopo- Y
w (300-500 g) 1 Jiomowo 200°C T Gtebsza taca L4 25-35
arzywa Kratka
Zapiekanki 1 ECO 200°C N metalowa + L4 25-35
ziemniaczane naczynie
zaroodporne
Pieczone 1 Statyczny 200°C T Gfebsza taca L4 50-60
ziemniaki 1 Termoobieg | 180°C T Gtebsza taca L4 20-30
Gtebsza blacha
N
Kompletne kurczaka + Wielopo- forma do ciasta) 50-60
P jabtecznik + 3 vielop 180°C N L1+L3+L5 45-55
menu i ziomowo + (kratka
zapiekany 35-45
metalowa +
makaron R
naczynie
zaroodporne)

Czas gotowania moze sie rézni¢ w zaleznosci od przepisu konsumenta i sktadnikéw.
*jesli wymagane jest wstepne podgrzanie

** W razie potrzeby obrdcic¢ potrawe w potowie gotowania

*** zalezy od modelu piekarnika

Do pieczenia ciast, quiche i innych przepiséw wymagajacych formy lub pojemnika na 2 poziomach,
umies$¢ blache naprzemiennie: gérng blache po lewej stronie i dolng blache po prawej stronie.
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Regularne czyszczenie moze przedtuzyé zywotnos¢ urzadzenia. Przed przystgpieniem do recznego czyszczenia

odczekac, az piekarnik ostygnie.

® Po kazdorazowym uzyciu piekarnika minimalne czyszczenie pomoze utrzymac piekarnik w idealnej czystosci.

® Nie wyktadac $cian piekarnika folig aluminiowa ani jednorazowym zabezpieczeniem dostepnym w sklepach.
Folia aluminiowa lub inne zabezpieczenie w bezposrednim kontakcie z goracg emalig grozi stopieniem
i zniszczeniem emalii od wewnatrz.

® Aby zapobiec nadmiernemu zabrudzeniu piekarnika i powstaniu silnego zapachu dymu, zalecamy, aby nie
uzywac piekarnika przy bardzo wysokiej temperaturze. Lepiej jest wydtuzy¢ czas pieczenia i nieco obnizy¢
temperature.

® Oprécz akcesoriéw dostarczonych wraz z piekarnikiem zalecamy uzywanie wytgcznie naczyn i form do
pieczenia odpornych na bardzo wysokie temperatury.

000
000

Funkcja Aquactiva zostata zaprojektowana tak, aby bez wysitku usuwac lekkie zabrudzenia oraz zapewniac¢ szybkie
i przyjazne dla sSrodowiska rozwigzanie do czyszczenia komory piekarnika za pomoca sity pary.

1. WIej 150 ml wody z kropla ptynu do mycia naczyri do dolnej czesci piekarnika.

2. Ustaw pokretto funkcji na 8%/%?, a pokretto temperatury na ,,100°C”. Pozwdl, aby funkcja dziatata przez
20 minut.

3. Po zakoniczeniu procesu czyszczenia poczekaj, az piekarnik ostygnie.

4. Gdy urzadzenie ostygnie, wyczy$¢ wewnetrzne powierzchnie piekarnika szmatka.

Przed dotknieciem upewnij sie, ze urzadzenie ostygto. Nalezy zachowaé ostroznosé
w przypadku wszystkich goracych powierzchni, poniewaz istnieje ryzyko poparzenia. Uzywaj wody destylowanej
lub pitnej. Przetrzyj komore piekarnika i pozostaw do catkowitego wyschniecia, aby uniknaé mozliwej korozji.

4

Panele katalityczne wyscielajag komore piekarnika i zapewniajg luksus braku koniecznosci zmagania sie z brudnym
piekarnikiem.

Panele pokryte s3 specjalistyczng emalig o mikroporowatej strukturze, ktora doskonale pochtania ttuszcz
powstajacy w wyniku rozpryskéw.

Poprzez katalityczng reakcje chemiczng skutecznie przeksztatcaja wchtoniety smar w pierwiastki gazowe pod
wptywem wysokich temperatur.

Zalecenia: Rozwaz wymiane paneli katalitycznych po okoto trzech latach uzytkowania, zwtaszcza jesli uzywasz
piekarnika od dwdch do trzech cykli gotowania tygodniowo. Zapewnia to optymalng wydajnosc i czystosc.
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1. Otwdrz drzwi pod katem 90°, obrd¢ zatrzaski
zawiasOw na zewnatrz piekarnika.

2. Ustawié¢ drzwi pod katem 45°. Jednoczesnie nacisng¢ dwa przyciski po obu
stronach bocznych ramion drzwi i pociggnij do siebie, aby zdjg¢ ostone gérnych
drzwiczek szyb.

3. Bardzo ostroznie wyjac szybe piekarnika, zaczynajac od wewnetrznej. Podczas
zabiegu mocno trzymac szybe obiema rekami i umiesci¢ j3 na ptaskiej,
wyscietanej powierzchni (np. na materiale).

4. M Zewnetrznej szyby nie da sie zdjac.

5. Szybe czysci¢ miekka Sciereczka i odpowiednimi srodkami czyszczacymi.

PL 22



6. Wtz panele szklane, upewniajac sie, ze etykieta ,LOW-E/PYRO” jest czytelna
i umieszczona w lewym dolnym rogu drzwi, w poblizu lewego zawiasu. Dzieki[ | pyro
temu wydrukowana etykieta na pierwszej szybie pozostanie po wewnetrznej
stronie drzwi.

7. Zatéz ponownie pokrywe drzwiczek gornej szyby, wciskajac ja do srodka, az
ustyszysz klikniecie dwdch bocznych przyciskow.

8. Nastepnie ustaw drzwiczki z powrotem na 90°
i obro¢ zatrzaski zawiasdw do wewnatrz, w strone | /~
whnetrza piekarnika.

Po kazdym uzyciu doktadnie wyczy$¢ akcesoria i osusz je recznikiem. W przypadku trwatych pozostatosci nalezy
rozwazy¢ namoczenie akcesoriow w mieszaninie wody i mydta na okoto 30 minut przed ponownym umyciem.

=

Zdejmij prowadnice boczne, pociggajac je w kierunku strzatek.

2. Aby wyczysci¢ prowadnice boczne, wtdz je do zmywarki lub uzyj wilgotnej gabki, upewniajac sie, ze
zostaty pdzniej wysuszone.

3. Po procesie czyszczenia zamontuj prowadnice boczne w odwrotnej kolejnosci.
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6.4. KONSERWACJA

WYMIANA KOMPONENTOW

Wymiana zaréwki na goérze:
1. Odtaczy¢ piekarnik od zasilania sieciowego.
2. Odkreci¢ szklang ostone, wykreci¢ zaréwke i wymienic jg na nowg zaréwke tego samego typu.
3. Po wymianie uszkodzonej zaréwki z powrotem natozy¢ szklang ostone.

Ten produkt zawiera jedno lub wiecej zrédet swiatta o klasie efektywnosci energetycznej G (Lampa)

=
o
=
)
m
z
>
)
>
[
=<
%
N
(e}
N
m
=
m

# PL 24



Jesli podczas uzytkowania piekarnika wystapi btad, na wyswietlaczu pojawi sie kod ,,ER”, po ktérym nastepujg dwie
cyfry, ktére identyfikujg btad.

Kontynuowaé, wytaczajac piekarnik i odtgczy¢ go od pradu, odczekac kilka minut, a nastepnie podtgczy¢ go
ponownie.

Jesli btad zniknie, mozesz wznowic korzystanie z piekarnika. Jesli tak sie nie stanie, skontaktuj sie z obstuga klienta
i podaj kod (ERXX) widoczny na wyswietlaczu.

Btad
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To urzadzenie ma oznaczenie zgodne z Europejskg Dyrektywa 2012/19/UE dotyczacg zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny zawiera substancje
zanieczyszczajace (ktére moga wywiera¢ negatywny wptyw na srodowisko) oraz elementy podstawowe (ktére
nadaja sie do ponownego wykorzystania).
Wazne jest wtasciwe przetwarzanie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego w celu
prawidtowego usuniecia i utylizacji wszystkich substancji zanieczyszczajacych oraz odzyskania
pozostatych materiatéw.
Kazdy moze odegra¢ wazng role w zadbaniu o to, by zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny
nie zagrazat srodowisku. Zasadnicze znaczenie ma przestrzeganie kilku podstawowych zasad:
- Zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego nie nalezy traktowac jak odpadéw
z gospodarstwa domowego;
- Zuizyty sprzet elektryczny i elektroniczny powinien by¢ odwozony do wyznaczonych
punktéw zbidérki odpadéw zarzadzanych przez rade miasta lub zarejestrowang firme.
) W wielu krajach organizowane s3g lokalne zbidrki duzego zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego. Po zakupie nowego urzadzenia, stare mozna odda¢ dostawcy, ktéry musi
je bezptatnie przyja¢ w ramach wymiany, jesli to urzadzenie jest podobnego typu i ma takie
same funkcje jak urzadzenie zakupione.

O ile mozliwe, unika¢ wstepnego nagrzewania piekarnika i zawsze starac sie go wypetnic.

Drzwiczki piekarnika otwierac jak najrzadziej, poniewaz przy kazdym otwarciu ucieka ciepto z wnetrza. Aby uzyskaé
znaczng oszczednosé energii, wytaczy¢ piekarnik na 5-10 minut przed planowanym zakoriczeniem pieczenia
i wykorzystac ciepto resztkowe, ktére piekarnik nadal wytwarza.

Uszczelki utrzymywac w czystosci i porzadku, aby unikng¢ uciekania ciepta poza wnetrze piekarnika. Jesli masz
umowe na energie elektryczng z taryfg godzinowa, program ,gotowania opdznionego” utatwia oszczedzanie
energii, przesuwajac proces gotowania tak, aby rozpoczynat sie w przedziale czasowym o obnizonej taryfie.
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Kabel zasilajacy 1100
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PL Jesli meble sg zabezpieczone dnem w tylnej czesci,
nalezy zapewni¢ otwor na kabel zasilajacy.
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